Alla Hjéartans Dag - Standardmeny
Vi erbjuder en standard meny samt en vegetarisk meny. Menyerna dr fasta och gar
inte att kombinera med rdtter frdan olika menyer. Vinligen ange vilken meny ni
onskar vid bokning.

Bubbles & Aperitifs
1 glas Cava Conde de Caralt, Catalunya
Ostron Fine de Claire med schalottenloksvinaigrette och svart caviar

Forratt
Jordirtskocksoppa med halstrad pilgrimsmussla, finkalscrudité,
grislokskrisp, 16jrom

Rekommenderat vin: Kalkstein Riesling, Tvskland

Varmratt
Helstekt oxfilé med balsamicosky, tryffelemulsion, picklad shiitakesvamp,
potatis och parmesanterrin, timjanrostad korsbiarstomat

Rekommenderat vin: Brao, Carignan/Grenache, Montsant, Spanien

Dessert
Hallondrommar med mork chokladganache, rosmarinkaramell,
kiarnmjolksglass, hasselnotscrumble

Rekommenderat vin: La Cadeau, Pinot Noir, Oregon, USA

Efter maten
Kaffe & Hjarttryfflar

Trerdttersmeny & ett glas Cava: 795:- per person
Vinpaket: 395:- per person



Alla Hjirtans Dag - Vegetarisk Meny
Vi erbjuder en standard meny samt en vegetarisk meny. Menyerna dr fasta och gdr
inte att kombinera med rditter fran olika menyer. Viinligen ange vilken meny ni
onskar vid bokning.

Bubbles & Aperitifs
1glas Cava Conde de Caralt, Catalunya
Kroniartskockssalsa i friterad risskal med rostad lokemulsion

Forratt
Jordirtskocksoppa med stekt rotsellerikaka, syrad silverlok,
graslokskrisp, tingrom

Rekommenderat vin: Kalkstein Riesling, Tvskland

Varmratt
Tortellini fylld med svamp och ricotta, salviavelouté, parmesan,
rostade pinjenotter, timjanrostad korsbirstomat, picklad shiitakesvamp

Rekommenderat vin: La Cadeau, Pinot Noir, Oregon, USA

Dessert
Hallondrommar med mork chokladganache, rosmarinkaramell,
kirnmjolksglass, hasselnotscrumble

Rekommenderat vin: La Cadeau, Pinot Noir, Oregon, USA

Efter maten
Kaffe & Hjarttryfflar

Trerdttersmeny & ett glas Cava: 795:- per person
Vinpaket: 395:- per person



